Dla firm i

= Stworz swoja Wigilie :
. " ..Business Class w biurzedla . -
pracownikow 3
‘.t‘%h. t-.‘."’ 3 : _ - ’ -
a .‘ ' ‘g i . ;,tfh‘;,, A -
1.3 -'_‘_‘:‘ - w - "
P S - &
e - . :,‘ i - ‘- :.




g el s
© Barszez wigilijny (z uszkami) na zakwasie z nutka jabtek i mali

’ "y A ' -Krem z grzybow leSnych i grzanka maslana - 29-]5

."ff S Pierogi do wyboru |
Y » a (Minimum 20 szt. z jednego rodzaju)

BT -Kapusta i grzyby lesne -4 pln
. -Ruskie - 3,5 pln

-Ze szpinakiem i fetg - 3,8 pln

- Miesne -4 pln

Krokiety do wyboru
(Minimum 10 szt. z jednego rodzaju) ' W g ~ t%
) -Kapusta i grzyby le$ne - 12 pln " S Fie
& - ' Y
-Migsne - 12 pln F R
‘ -Oscypek i pieczarka - 12 pln X »,
®
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* Ryby Ryt
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3 o ® -Po grecku pod piezynka - 29pIn/szt. A
K ks . . ———
o -Filet z dorsza pieczo )
o 0é pieczony w glazurze miodc
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- -Ravioli z Riccota i szpine pln/os. "'..:
D
-Ravioli z Riccota i borowikan u - 44 pln/os.

(Minimum 10 szt. z ka

- Filety z indyka w sosie zurawinowym z orzechami - 34 pln/szt.
- Pieczenn wieprzowa w sosie Sliwkowym z cynamonem - 34 pln/szt.
- Kurczak Supreme z maslanym sosem z bialego wina i suszonymi pomidorami - 34 pln/szt.
-Pieczone udko kaczki w sosie pomaranczowo-gozdzikowym- 36 pln/szt.
- Bigos tradycyjny ze Sliwka, grzybami leSnymi, 3 rodzajami migsa 32 pln

-Ravioli z lopatka wieprzowa w sosie BBQ z nuta dymu i miodu - 42 plIn/os.

Dodatki do potraw na ciepto

-Pieczone ziemniaki z parmezanem -12 pln/os.

- _ -Kluseczki $laskie z prazona cebulka -12 pln/os. .
2 » ) —Grrillowar\e warzywa w stodko-pikantnym sosie-14 pln/os : = &
: y f’ : & “ -Suréwka z biatek kapusty, jabtko, marchew=12 pln/.Z)s " . | @
p -Mixrsia}aff’ porhidor-e_"l;_k oktajlow razone zial e{&ln/os ‘
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-Pleefarkl Portobello fasze . - ?3 . =
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-Tartaletki nadziewane koz -12pln e | &
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- Mini Buteczki Bao z konfitowana y ogorek/prazone 2% y
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Deski pysznosci - dla 10 GosSci

(Kazdy set zawiera pieczywo) “

.
- Prosciutto crudo, cotto, salami, mozzarella, parmezan, winogrona,pomidorki cherry, oliwki, grissini, grillowana

cukinia, baklazan, rukola - 440 pin -

-Wedzone szynki od lokalnych dostawcow, polskie sery: owczy, bialy, dlugodojrzewajacy, swojskie kietbaski wedzone,

»

-Salatka ziemniaczama z pieczonym tososiem, rukola i dressingiem musztardowo- miodowym - 24 pln

% : c -Klasyczna Salatka jarzynowa - 18 pln .

&

ogorki kiszone od Sznajderéw - 440 pln

Salatki:

(Minimum 8 szt. z kazdego rodzaju)

-Salatka z pieczonym burakiem, kozim serem, granatem i rukola - 22 pln
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Pieczone pysznosci

. s .9 i

-—Bociek\ypfastrach 14-15 plastrow -200 plrﬂ:.l . : '

-Karkéwka w plastrach 14-15 plastréow -180 pin - >
-Schab 14-15 plastrow -170 pln 3 .

-Pasztety warzywny 12-15 plastrow 90 pln

-Pasztet miesny 12-15 plastréow 110 pln

-Chrzan - 7 pln/os.

k) -Buraczki ¢wiklowe 10 pIn/os. e _s-ull VEe, _,=h,.
> T
Cos na stodko... %
. -Piernik przekladany z polewa czekoladowa -150pIn (1 kekséwka) )’ - -
& .
o -Ciasto marchewkowe z pierzynka z mascarpone -160pln (1 kekséwka)
" -Czekoladowe Brownie ze stonym karmelem - 180pln - 10szt. il
-Banoffee maslany spdd, masa toffi,banany,bita Smietana - 160pin - 10szt. Co
- L
L Ay -Szarlotka - 180pln - 12szt. :
% Napoje _

-Karafka lemoniady z cytrusami i mieta 8 litrow - 180zt

-Fruit Punch zurawina/gruszka/gozdziki/cynamon- 8 litréw - 200zl . Zisss

' |
E g Swiateczny grzaniec z pomarancza i gozdzikami - 0,4l/os. - 18pln
a g -Bufet kawowo - herbaciany - bez limitu - 28z}/os. : h"‘, e | &
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Dostawy realizujemy na
terenie Wroclawia i okolic.

Nie musisz martwic sie ze czegos zabraknie, poczawszy

od pysznych dan przez cale wyposazenie na uroczysta

kolacje.
. Minimalna kwota zamodwienia - 1200 pin
. W przypadku dan na ciepto, do w/w pozycji nalezy doliczy¢

podgrzewacze/bemary/kociotki. W przypadku ok. 15 - 20 0séb jest to koszt ok. 400
-500 zl.

Istenieje mozliwoS¢ dostarczenia pierogow i ravioli w naczyniach zaroodpornych do

samodzielnego podgrzania + 25 zt

Ustugi dodatkowe liczone indywidualnie: komplet zastawy, sztu¢cow, dodatkowe
patery, serwis, dekoracje.

. Nasza usluga obejmuje: przyjazd, rozstawienie cateringu.

Przy wickszych iloSciach Gosci - powyzej SO os6b moiliwoSé negocjacji ceny.
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